—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BALKABAKLI KEK

4 yumurta

1 su bardag seker

1 adet havug

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagdi kiyilmis findik
2,5 su bardagi un

1 su bardagi ceviz

400 gram haglanmig balkabag!

Keki hazirlamak igin yumurta ve sekeri yaklasik 5 dakika girpin. Uzerine siit ve sivi yadi ekleyip ¢cirpmaya devam
edin. Unu kabartma tozunu, vanilyayi, ezilmig balkabaginin yarisini da ekledikten sonra fazla karigtirmadan
kaliplarin iglerine dokiin. 175 derecedeki firnda 15-20 dakika pisirip ¢ikartin. Isterseniz tzerine ceviz ve ezilmis
balkabagini biraz sekerle karigtirip firindan ¢ikan kekin Gzerine srUp sisleyin.
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