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BALKABAKLI GOZLEME (GEYVE SAKARYA)

2 adet hazir yufka

1 sut

Yarim su baraag! siviyag

2 adet yumurtanin sarisi

Ic hara igin;

2 dilim tath balkabagi (kavun dilimi kaliniginda olmalr)
4 dis sarmisak

3 adet taze yesil sogan

1 adet orta boy havug

3 yemek kasigi zeytinyadi

1 tath kasidi kirmizi pulbiber _

175 gr, rendelenmis sert beyaz peynir (Izmir tulumu ya da Mihali¢ peyniri kullanabilirsiniz.)
1 tay kasigi tuz, karabiber Yarim demet dereotu

Havucu ve bal kabagini ayri ayri kaplara rendeleyin. Yesil sogani ayiklayip incecik dograyin. Sarimsaklari piring
tanesi biyuklaginde dilimleyin. Zeytinyagini genig bir tencereye koyup orta i1sili ateste kizdirin. Taze sogan,
havug ve sarimsaklari tencereye aktarip karistirarak 2-3 dakika kadar kavurun. Uzerine rendelenmis
balkabagini ekleyip 3-4 dakika soteleyin. Tuz, karabiber ve pul-biberi serpistirip ocaktan alin ve sogumasini
bekleyin. Soguk haldeki kabakli harcin (izerine son olarak rendelenmis beyaz peyniri ve incecik kiyilmig
dere-otunu ekleyip karistirin. Diger taraftan, yufkalardan birini mutfak tezgahina serin. Su ve siviyadi kiigtk bir
kasede cirpip firca yardimiyla yufkanin her tarafina bolca strtp yufkayi islatin. Dért tarafindan Uzerine
katlayarak yufkaya dikdértgen sekli verin. Yufkalarin uglari birbirine gok yakin olmali. Keskin bir bigakla yufkayi
tam ortadan ikiye bolin ve esit blyUklUkte 4 adet kare yufka parcasi elde edin. Yufka pargalarinin ortasina
bolkabakli hargtan birer yemek kasig1 dolsu koyup kenarlarini Ustline kapatarak bohga yapin. Borekleri ters
cevirip (kath tarafi alta gelecek sekilde) yaglanmis tepsiye dizin. BOylece tepside 8 adet bérek olacaktir. Uzerine
firca yardimiyla ¢irpiimis yumurta sarisi sirip S dakika 6nceden 175 dereceye ve alt Ust konuma ayarladiginiz
firnda 30-35 dakika pisirip ¢ikarin. Sicak sicak servise sunun.
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