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Oktay Usta

Hamuru icin:

6 su bardagi un
yarim paket yagsmaya
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi tozseker
1 sise soda

I¢ harci igin:

500 gr. kabak

1 tath kasidi tereyad
1 cay kasigi tuz

1 tath kagigi tozgeker
Uzeri igin:

tereyagi

BALKABAKLI GOZLEME (BOLU)

Hamuru i¢in unu kaba alin. Ortasina yagmayay! alin. Su ilave ederek mayayi ezin. Daha sonra tuz, seker ve
soda ilavesi ile hamuru tutup mayalanmaya birakin. Diger tarafta kabagi, tereyadi tuz ve seker ilave ederek
pisirin ve ezin. Mayalanan hamurdan bir par¢a pide igin ayirip kalani bezelere bélip agin. Igine kabaklari
paylastirin. Ya kabagin tizerine bir hamur daha kapatarak ya da yarnm daire seklinde hamurlari kapatip teflon
tavada veya sacta pisirin. Uzerine tereyadi sirerek sicak ikram edin.
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