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BALKABAKLI CHEESECAKE

https://migros.com.tr

400 gr. labne peyniri
80 gr. seker

3 yumurta

1 paket vanilya

1 paket krema

1 paket yulafli bisklvi
80 gr. tereyag!

Bir balkabagi sosu

1 kg. balkabagi

50 ml. su

165 gr. seker

1. Genis tabanl tencerede balkabaklarinin tizerine dnce su sonra sekeri ekleyerek kisik ateste kabaklar
yumusayana kadar pigirin.

2. Yumusayan kabaklari akigkan bir kivam alana kadar blenderdan gegirin.

3. Krem peynir ve sekeri eriyene kadar ¢irpin.

4. Yumurtalari teker teker ekleyin.

5. Son olarak vanilla ve krema ekleyin.

6. Taban i¢in yulafl biskGvileri rondodan ¢ekin ve oda sicakligindaki tereyagi ile karigtirin.

7. Yuvarlak kek kalibinin altina pisirme k&gidi serip hazirlanan tabana esit sekilde yayin.

8. Son olarak hazirladigimiz kremayi ekleyip énceden isitilmis firinda ilk 20 dakika 180 derecede daha sonra
yaklasik yarim saat 160 derecede pisirin.
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