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BALKABAKLI CHEESECAKE

https://migros.com.tr

400 gr. labne peyniri
80 gr. şeker
3 yumurta
1 paket vanilya
1 paket krema
1 paket yulaflı bisküvi
80 gr. tereyağı
Bir balkabağı sosu
1 kg. balkabağı
50 ml. su
165 gr. şeker

1. Geniş tabanlı tencerede balkabaklarının üzerine önce su sonra şekeri ekleyerek kısık ateşte kabaklar
yumuşayana kadar pişirin.
2. Yumuşayan kabakları akışkan bir kıvam alana kadar blenderdan geçirin.
3. Krem peynir ve şekeri eriyene kadar çırpın.
4. Yumurtaları teker teker ekleyin.
5. Son olarak vanilla ve krema ekleyin.
6. Taban için yulaflı bisküvileri rondodan çekin ve oda sıcaklığındaki tereyağı ile karıştırın.
7. Yuvarlak kek kalıbının altına pişirme kâğıdı serip hazırlanan tabana eşit şekilde yayın.
8. Son olarak hazırladığımız kremayı ekleyip önceden ısıtılmış fırında ilk 20 dakika 180 derecede daha sonra
yaklaşık yarım saat 160 derecede pişirin.

© lezzetler.com tarif no:109120 • adı:Balkabaklı Cheesecake • gönderen:Göksen • indirme tarihi:26.04.2024 - 16:12

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balkabakli-cheesecake-vt79547
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/balkabakli-cheesecake-109120.jpg
http://www.tcpdf.org

