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BALKABAKLI CEViZLI CHEESECAKE

2 paket yulafli biskivi
100 gr. margarin

400 gr. labne peyniri
1 bardak ceviz

1 bardak toz seker

3 adet yumurta

1 bardak haglanmig balkabagi
3 kagik un

1 tath kasidi targin
120 gr. bitter ¢ikolata
1 ¢cimdik tuz

Biskuviler mutfak robotunda ¢ekilerek toz haline getirilir. Margarin ve ¢ekilmis ceviz eklenip iyice karistirilir ve
kelepgeli kek kalibinin tabanina désenir. Buzdolabinda 30 dk. kadar bekletilir.

Bitter ¢ikolata benmari ydntemiyle eritilir.

Toz seker ve labne peyniri mikser ile ¢irpilir. Haglanmig kabak eklenip pire kivamina gelinceye kadar ¢irpilir.
Yumurta, un, tar¢in ve tuz eklenip karigtirilir. Karigimdan bir kase kadari ayrilip eritilmis ¢cikolata ile karigtirilir.
Balkabakli karigim biskivi tabaninin Gzerine yayilir. En Uste ¢ikolatall karigsim dékulUr, bir bigagin ucuyla
kanistirilip alacali hale getirilir. 180 derece firnda 45 dakika pisirilir. Soguyunca Uzeri cevizle siislenip servis
yapillir.
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