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BALKABAKLI BULGUR PILAVI

1 su barda@i kiip dogranmis balkabagi
2 su bardagi pilavlik bulgur

3 su bardagi su

1 orta boy kuru sogan

3 yemek kasidi sivi yag

2 yemek kasigi margarin

Tuz

Gok ince dogranmig sogani erittigimiz sivi yagda hafifce kavurun. Hemen margarini ekleyin. Biraz kavrulduktan
sonra balkabaklarini ekleyin. 6 dk sonra yikanip suyu stizilmis bulgurlari ilave edin. 3-4 dk kavurup suyunu ve
tuzunu ekleyin. Kaynayinca altini kisin. Bulgurlar suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.
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