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BALKABAKLI BOREK

750 gram balkabagi

2 adet yufka

8 yemek kasigi toz seker

8 yemek kasigi ¢cekilmis ceviz
1 tath kasidi tarcin

Zeytinyagi

Uzeri igin pudra sekeri

Balkabaklarini rendeleyin. Firin tepsisine firga yardimiyla biraz yag surtin. Yufkay! ikiye katlayip, katlanma yerini
kesin. Her yarim yufkaya 1 yemek kasigi yag dokup firca yardimiyla yayin, kuru uglarini ortaya dogru katlayip
acarak her tarafinin yaga bulanmasini saglayin.

Her yarim yufkaya 2 yemek kagsiJi toz seker, 2 yemek kasidi ceviz i¢i ve bir tutam tarcin serpin ve balkabaklarini
paylastirin. Hazirladiginiz yufkayi rulo yapin ve gil boregi gibi ige dogru kivirin. Kalan 3 yarim yufkayi rulo
halinde birakin. Kivirdiginiz yufkayi firin tepsisine alin. )

Diger yufkalar da etrafina sarin. Hazirladiginiz béregin tzerine firga yardimiyla zeytiinyagi striin. Onceden 180
dereceye isitilmig firinda 35 dakika pisirin. Dilimleyip Uzerine pudra sekeri serperek servis edin.
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