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BALKABAGI VE SUCUK CORBASI

113 g Sucuk

450 g bal kabag!

2 dis sarimsak

Kavrulmus bal kabagi ¢ekirdekleri

1 adet havug

1 adet orta boy sogan

100 g nohut (yikanmig ve stzulmas)
1/2 cekirdekleri cikariimis dolmalik kirmizi biber
1 adet sebze bulyon tableti

Su

Sislemek icin:

Yagl krema

Taze maydanoz

Bal kabagini soyun ve g¢ekirdeklerini ¢ikarin. Bal kabagini, havucu, sogani ve dolmalik biberi 2 x 2 cm'lik
parcalar halinde dograyin.

Sarimsagi dévin.

Bal kabagini, havucu, sarimsagi, sogani, dolmalik biberi ve bulyon tabletini bir tavaya alin ve tzerini kapatacak
kadar soguk su ilave edin.

lyice yumusayip pisinceye kadar kisik ateste tutun.

Sucugu kip kip dograyin ve iyice pisinceye kadar soteleyin.

Artan bal kabagi ¢cekirdeklerini bir tavada kavurun.

Tavadaki sebzeleri plre haline getirin.

Sucugu ve damak zevkine gére baharatlari corbaya ilave edin.

Gorbayi kaselere koyun ve Gzerini kavrulmus bal kabagi ¢ekirdekleri, taze maydanoz ve bir damla yagl
kremayla susleyin.
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