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BALKABAGI DOLGULU PORTAKALLI MUFFIN

Yarim su bardag: st

Yarim su bardagi erimis margarin
2 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

1 adet portakal kabudu rendesi
1,5 su bardagi un

300 gr. balkabagi

2 su bardagi su

yarim cay kasigi tarcin-zencefil
yarim ¢ay kasigi kisnis

3 yemek kasigi pudra sekeri

Oncelikle balkagi dolgusu icin kabadinizi diidiiklii tencerede iki bardak suyla iyice yumusayana kadar pisirin. 15
dakika haslaniyor. Normal tencerede haslayacaksaniz bu sire biraz daha uzar.

Daha sonra pisen iinmig kabaklariniza baharatlarinizi ve pudra sekerinizi ekleyip.Guizelce karistirin.Pudra
sekeri miktarini istege gore cogaltip azaltabilirsiniz.Tadarak eklemenizi tavsiye ederim.

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Ardindan sana yagdini ve sttt ekleyin. Biraz daha cirptiktan sonra.Un ve
kabartma tozunu ekleyin. Portakal kabugunu rendeleyin. )
Muffin kaliplarinizi yagdlayin. Karisimdan kalibin yarisina kadar doldurun.Sonra bir kasik purenizi ekleyin. Uzerine
tekrar kek karigimindan koyun. Ama gok fazla doldurmayin. Hepsini ayni sekilde hazirladiktan sonra 180
derecede 30 dakika kadar pisirin. Uzerini pudra sekeri ile stsleyerek servis edebilirsiniz.
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