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BALKABAGI CORBASI

500 gram balkabagi

1'er adet sodan ve havug

6 corba kasiJi siviyag

1 dis sarimsak

Dort buguk su bardag su
Yarim cay kasigdi zerdecal

4 corba kasigi un

2 ¢orba kagsigi dolmalik fistik
2 dal dereotu

Tuz

Balkabag!, sogan ve havucu temizleyip, kiigiik kiipler halinde dograyin. Siviyagin yarisini bir tencereye alip
sogan, havug ve ince kiyllmig sarimsagi kavurun. Uzerine kabagi ilave edin. 5 dakika kavurduktan sonra su,
zerdegal ve tuz ekleyin. Sebzeler iyice yumusayana dek pisirin. Daha sonra tenceredeki sebzeleri bir kagikla
bastirarak ezin. Kalan siviyagi kii¢uk bir tavaya alip kizdirin. Uzerine unu ekleyip rengi dénene dek kavurun ve
hizl bir sekilde karigtirarak ocaktaki tencereye ilave edin. 10 dakika daha kaynatin. llindiktan sonra stizgecten
gecirin. Kavrulmus dolmalik fistik ve dereotu ile stsleyerek servis yapin.
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