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BALKABAGI CORBASI

1300 gr balkabagi
1 su bardagi su

1 adet sogan

4 su bardag st

4 yemek kagigi krema
2-3 dis karanfil
Kreton ekmek

1/2 demet dereotu
Toz muskat
Karabiber

Tuz

Balkabagini soyun ve kiigUk kiiguk dilimleyin. Derin bir tencereye koyun. Sttl ve suyu ekleyin. Muskat, biber,
tuz, karanfil ve soyulmus sogdanlari ekleyin. Kabaklar yumugsayana kadar en az 35 dakika kaynatin. Atesten alin,
sogan ve karanfilleri ¢ikarin. Kalan ¢orbayi mikserden gegirin. Sicak olarak tabaklara paylastirin. Her tabaga bir
kasik krema, bir tutam ince dogranmis dereotu ve kreton ekmekleri serpin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 19.10.2023
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