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BALKABAGI CORBASI

75 gr. tereyadi

1 kg balkabagi ya da yesil kabak, soyun ve 2cm[?lik kiipler halinde dograyin
1 sogan

1 cay kasigi seker

1 litre (ya da 2 bulyon) tavuk suyu

Tuz

Biber

150 g ya da yarnim kase hafif sulandiriimig yogurt

Kiguk bir demet, iyice kiyilmis maydanoz

Tereyagini iyice erittikten sonra icine, kabaklari ve sogani atin. Orta ateste birkag¢ dakika pisirin. Seker ekleyin,
kabaklarin Ustlne ¢ikmayacak sekilde yeteri kadar tavuk suyu ekleyin. 15 dakika boyunca kabaklar
yumusayincaya kadar pisirin. Kabag patates eziciyle ezin ya da blender'dan gegirin ve tavaya tekrar koyun.
Tuz, biber, tavuk suyu ekleyip birka¢ dakika kaynatin. Corbayi karistirin, ¢esnileri ekleyin ve yogunlugunu
kontrol edin. Yogdurtla ve maydanozla servis edin.
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