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BALKABAGI CORBASI

1 kg (2 bardak civari) bal kabag!

1 orta boy sogan

3 corba kasig! zeytinyad!

2 adet havug (istege gore)

600 ml (2 bardak) havug suyu ya da tavuk suyu
50 ml krema (ya da 2 bardak s(it)

40 gr rendelenmis parmesan (tercihe bagh)
Tuz

Karabiber

Tercihinize gore targin

Balkabagi, sogan ve havug orta boy kiipler halinde kesilir. Derin bir tencereye zeytinyagi ile birlikte konur. Orta
ateste karistirarak 10 dakika kadar pisirilir. Havug suyu ya da sadece su eklenir ve alti kisilir, bu sirada tuz ve
karabiber eklenir. Balkabaklari yumusayincaya kadar pisirilir. Parmesan ve krema ekleyip karigtirmaya devam
edilir. Dilerseniz krema ve parmesan yerine 2 bardak st ekleyebilirsiniz. Blendirdan gegirdikten sonra ¢orba
hazir. Uzerine parmesan peynir ya da targinla servis edebilirsiniz.
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