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BALIKLI PAZI SARMA

100 gr mantar
300 gr levrek

250 gr kuru sogan
200 gr taze kasar
4 ad. Pazi yaprak
2 ¢orba cam fistig
tuz,karabiber

Tencereye 4 su bardagi su koyup kaynatin. Pazi yapraklarini 5 dakika kaynatip hemen soguk suyun igine alin ki
renkleri yesil kalsin. Tavada az yagda rendelenmis sogani kavurun. Uzerine kiyilmig mantari, fileto dogranmig
balik etini koyup 5 dakika daha kavurun. Gam fistigini ve kagar peyniri de tizerine koyup ocaktan alin. Bu
malzemeleri haglanmis pazi yapradina sararak firin kabina dizin. Uzerine ¢ok az su koyup 200 derecedeki
firnda 15 pisirin. Sicak servis yapin.
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