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BALIKLI PATATES

4 kisilik Gerekli malzeme:

2 beyaz etli balik filetosu

8 iri patates

1 limon suyu ve limon kabugdu rendesi,
2 ¢orba kagsi@! kiyilmig maydanoz,
4 adacayi yaprag!

1 defne yapragi,

1 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi galeta unu

Yarim su barda@ elma sirkesi

5 ¢orba kasiJi zeytinyag

Tuz, karabiber

Patatesleri soyup, kalin dilimler halinde dograyin ve tuzlu suda haglayin. Balik filetolarini yagh kagit arasinda
hafifgce déverek inceltin. Ug ¢corba kasidi zeytinyagd, 1 limon suyu, 4 yemek kasigi sirke, 1 dis sarimsak ve limon
kabug@u rendesini bir tavada kizartin. 1 gorba kasigi maydanozu ve adagayini ilave edip karistirarak atesten
indirin. Firini 190 dereceye ayarlayin. Yaglanmis firin kabina haglanmig patateslerin yarisini dizin. 1 ¢gorba kagigi
zeytinyad, karabiber ve tuzu karistirip yarisini patateslerin tizerine gezdirin. Uzerine balik filetolarini yerlegtirip,
kalan yagl karisimi dokin. Defne yapradini baliklarin Gzerine alip, artan patatesleri dizin. Uzerine zeytinyagi
gezdirip, kalan sirkeyle sulandirin. Firina verip yarnim saat pisirin. Dier tarafta galeta ununu teflon tavada hafif¢e
kavurun ve kalan maydanozu ekleyin. Yemegin pismesine 5 dakika kala firin kabini ¢ikarin ve hazirladiginiz
galeta ununu Uzerine serpip, kabi tekrar firina verin. Bir kii¢ dakika sonra firindan alip servis yapin.
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