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BALIKLARIN SAKLANMASI

Temizlenmis, yikanmig ve kurulanmig olan baliklar buzdolabinda, aliminyum kagitlar icinde paketlenmis olarak
saklanmalidir. Naylon torbalarda paketleme baligin hava almasini engelleyeceginden tavsiye edilmez. Bunun
disinda;

* Dipfriz altinda 1-2 guin, buzlukta dondurularak 3-4 giin saklanabilir. Donmus baliklar da, etler gibi,
buzdolabinin raflarinda ¢ézdarGllp hi¢ bekletiimeden pisirilmelidir.

* Baliklar su icinde bekletiimemelidir.

* Buzdolabi olmadidi zaman, baliklar en fazla serin ve havadar bir yerde paketinden ¢ikarilarak bir kag saat
bekletilebilir.

* Orijinal ambalaj i¢inde buzlukta 3-4 giin, -18° de 2-3 ay saklanabilir.
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