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BALIKESIR TATLISI

1 kiloun

300 gram tereyagi

Unun kaldiracag kadar sit
6 yumurta sarisi

1 gram tuz

1,5 kilo seker (serbet icin)

Yukaridaki harglarla, mikemmel bir hamur yogurarak hazirlamali, kivamini bulunca, kendi haline birakmalidir.
Hamur, mayalandiktan sonra, hamur tahtasinda tepsinize gére, hemen 12 adet kadar yufkalar agmalidir. A¢ilan
yufkalarin yarisi Ust Uste yagli bir tepsiye, diger yarisi da, yine yagh diger bir tepsiye st Uste koyarak firinlayiniz
veya atese birakiniz. Alt kisimlari kizarinca, iki tepsiyi de atesten indiriniz.

Birinci tepsidekilerin en Ust yufkasi Gzerine bolca kaymak yayiniz. Diger tepsideki yufkalarin alttaki kizarmig
tarafi Uste gelmek Gzere, birinci tepsideki yufkalarin Gzerine kapatiniz. llik serbet gezdirip soguduktan sonra,
porsiyonlara bdlip bolca yenilir.
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