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BALIKESIR KAYMAKLISI

Balikesir Il Kiltiir ve Turizm MUdUrligi

1 kg Un

300 gr tereyag!

6 yumurta

700 gr kaymak

2 kg. seker

Ustline gelinceye kadar su

Un hamur tahtasinda elenir, ortasi acilir. Tereyagi ve st konup karigtirilir. Yogrulur. Dinlendirildikten sonra on iki
pargaya boltnp yagh bir tepsiye konulur. Her yuftkanin kirllmamasi igin elle su serpilir, diger 6 yufkada diger
yagli tepsiye yerlestirilir. Firinda veya mangalda pisirilir. Alt kisimlar kizarinca iki tepside atesten indirilir. Birinci
tepsideki yufkalarin Ust yufkasi Gzerine bolca kaymak yayilir. Kimeler halinde de konulabilir. Diger tepsideki
yufkalarin alttaki kizarmig tarafi Uste gelmek Uzere birinci tepsideki kaymaklarin Gzerine kapatilir. Ik halde regel
suruplari koyuldugunda serbet soguk hamur Uizerine gezdirilerek dokdlir, kapak katilir. Soguduktan sonra
servis yapllir.
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