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BALIKCI LIMONLARI (PORTEKIZ)

250 gr konserve ton balig

6 blydk marul yaprag!

6 blyudk limon (ikiye boélinmas)

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

2-3 corba kasigi mayonez yada acl krema

2 kati yumurta (haslanmig ve kiicik dogranmig)
2 ¢orba kasig maydanoz (kiyillmig)

6 kuguk ve diz servis tabadina marul yapraklarini diziniz.

Limonlarin suyunu sikip, 2 tatl kasidi limon suyunu bir kenara ayiriniz. Yarim limonlarin kabuklarinin iginden
zarlarini ayiklaymiz ve her yarim limonun tabanindan kigtk bir parca keserek diizlegtiriniz. Yarim limonlar 2'ser
2'ser marul yapraklarinin Gstline koyunuz.

Orta buyUklikte bir kAsede, balidi catalla ezip, tuz, biber ve mayonez (yada, aci krema) ile ayirdiginiz limon
suyunu ve dogranmis yumurtanin yarisini ekleyiniz. Hepsini iyice karigtiriniz.

Balik ve yumurta karigimini, yarim limonlarin i¢lerine doldurup, Ustlerine kalan dogranmis yumurtay koyarak
maydanoz serpiniz. En az 1 saat buzdolabinda beklettikten sonra servis ediniz.

Not: Bir Portekiz ¢esnisi olan balik¢i limonlari, salata ya da bagh basina bir yemek olarak, yaninda tereyagi ve
ekmek ile servis edilebilir.

© lezzetler.com tarif n0:59492 « adi:BALIKCI LIMONLARI (Portekiz) « génderen:bitmeyen sarki « indirme tarihi:25.04.2024 - 14:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balikci-limonlari-portekiz-vt45430
http://www.tcpdf.org

