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BALIK VE TAVUK KUSKUS

4-6 kisilik Malzeme:
350 gr couscous
200 gr morina bahg
200 gr tavuk gégis
2 yumurta

80 gramun

100 gr tereyagi

su

sizma zeytinyagi
tuz

karabiber

Oncelikle balig temizleyin, kilgigini ayirin, yikayin. Una bulayarak zeytinyaginda kizartin, fazla yagini kagit
Uzerine ¢ikartarak alin.

Bir kaseye yumurtalari kirin, tuz, karabiber ekleyip iyice ¢irpin. Omleti 20 gram tereyad eritiimis tavaya dékerek
iki tarafini da pisirin. Daha sonra omleti serit, serit kesin.

Omletleri aldiktan sonra ayni tavada kusbagsi dogradiginiz tavuk gégsunu kizartin. Bir kaseye kuskuslari islatin
suyu emmesi igin biraz bekleyin.

Bir tencereye 80 gram tereyagini koyup Isitin suya islattiginiz kuskuslarin suyunu stizdiikten sonra tencerede
kavurun. Uzerine tavuk, balik ve yumurta seritlerini koyarak beraberce ¢ok az ¢evirdikten sonra servise sunun.
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