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BALIK PASTASI

1/2 kg. mezgit baligi
250 gr. st

50 gr. tereyadi

1 sogan

Tuz ve biber

1 ¢orba kasigi misir unu
2 kati pismis yumurta
750 gr. patates puresi
Maydanoz

Limon

Finni 6nceden kizdinn. Baliklar, sit, tereyag, dérde bélinmis sogan tuz ve biberle birlikte bir tencereye koyun.
On dakika kadar yavas ateste pisirin. Baliklar tencereden alip derisi ve kil¢igini ¢ikarin, pasta tencerecine
koyun. Geri kalan siviyi sGzip (sodanlar alarak) tekrar tencereye koyun. Misir ununu 1 gorba kasidi su ile
karistinp sit karisimina ilave edin ve karigtirin. Devamli karistirarak 3 dakika yavas ateste pisirin. Kati
yumurtalar dilimleyip pasta tenceresindeki baliklarin Gstline koyun. Sosu tstline dékin. En tstini patates
puresi ile kaplayin. Firinin orta kismina koyup 20-30 dakika pigirin. Maydanoz ve limonla susleyip servis yapin.
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