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BALIK PAPAZ YAHNI (EDIRNE)

il Kiiltdr ve Turizm Mudarligi

2 adet blyuk tath su baligi
1 kg. kuru sogan

1 kg. domates

Tuz

Karabiber

Baliklar temizlenip bir kenarda bekletilir. Soganlar ay gibi ince dogranip yagda pembelesinceye kadar
kavrulurken kabugu soyulmus domatesler de klguk pargalar halinde ilave edilip bir kag dakika dondurtltr. Tuzu
ve karabiberi ilave edilerek bir tepsinin altina bu karisimin yarisi, Uzerine baliklar ve tekrar Uzerine sogan ve
domatesler konup yeteri kadar sicak su ilavesi ile dnceden isitilmis firina verilir.

Fotograf "Ummiye" tarafindan génderildi. 24.12.2018

© lezzetler.com tarif no:121175 « adi:Balik Papaz Yahni (Edirne) « génderen:saritosun « indirme tarihi:26.04.2024 - 19:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balik-papaz-yahni-edirne-vt88769
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/balik-papaz-yahni-edirne-121175.jpg
http://www.tcpdf.org

