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BALIK HAŞLAMA SOSU

Doğranmış 2 baş sarımsağı 3 çorba kaşığı sirke, tuz, karabiber ve 5 kaşık kadar tereyağı ya da margarinle
ateşte üstü hafifçe beyazlaşıncaya kadar pişirilir. Ateşten alıp kıyılmış maydanoz eklenir.

Özellikle haşlanmış/buğulanmış balıklarla verilen bir sostur, örn: turna balığı gibi.

© lezzetler.com tarif no:95829 • adı:Balık Haşlama Sosu • gönderen:Saadet • indirme tarihi:26.04.2024 - 23:26

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balik-haslama-sosu-vt70333
http://www.tcpdf.org

