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BALIK CORBASI

1 kilogram balik

rendelenmig yarim limon kabugu
tuz

karabiber

2 limon suyu

yarim fincan zeytinyagi

3 dogranmig sogan

6 kabuksuz dogranmis domates
2 adet dogranmis kereviz sapl
500 gram ince ince dilimlenmig patates
5 bardak balik suyu

2 kasik kiyilmig maydanoz

2 kasik kekik

5 dilim dérde bélinmus ekmek

Temizlenmis baliklar blyUk bir kaba yerlestirip Ustlne limon rendesi, tuz ve karabiber serptikten sonra, limon
suyunu ve zeytinyagini ekleyerek bir kenara birakin. Sogan, domates, kereviz sapi, patates ve balik suyunu
blyUk bir tencereye koyup yiksek ateste kaynatin. Kaynamaya baglayinca atesi kisarak 30 dk. patatesler
yumusayincaya kadar pisirin. Balikli karigimi tencereye ekleyip maydanoz ve kekik katarak 15 dk. balik
kilcigindan ayrilana kadar pisirin. Késelere ekmekleri koyun, baliklari kepgeyle alarak ekmeklerin tizerine koyun
ve corbay! dokin.

ML® Uskumru Corbasi icin tiklayin
ML® Uskumru Corbasi (gorsel)
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