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BALIK CORBASI

1 kg kirlangig, kefal, iskorpit ya da lipsos balig
1 adet blyUk boy sogan

1 adet kereviz (yapraklariyla birlikte)

1 adet patates

1 adet havug

2-3 adet defne yapragi

2 adet yumurta sarisi

1 adet limon

Tuz

Tane karabiber

Baliklar ayiklayip yikanir, 6zellikle karinlarindaki kanh bdlimleri iyice temizlenir.
Derin bir tencereye balik parcalari konup haglanir.
Pisen baliklar tencereden alinarak kuiglk parcalara ayrilir ve kilgiklar ayiklanir.

Balik suyunun icine kereviz, patates, havug, defne yaprag, kereviz yapraklari, tane karabiber eklenerek

sebzeler pigirilir.
Sebzeler iyice ezildikten defne yapraklari alinarak karigim blenderdan gegirilir.
Gorbanin kivamina gdre sicak su eklenebilir.

Bir kasede iki yumurta sarisi ve limon ¢irpilarak terbiye hazirlanip tuz ve karabiberle gorbaya eklenir.

Bir tasim daha ateste tutulduktan sonra sicak servis yapilir.
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