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BALIK CORBASI

500 gr. beyaz etli balik
1/2 demet maydanoz

2 yumurta sarisi

2 ¢orba kasig margarin
2 adet patates

2 adet havucg

Tuz

Kirmizi biber

Ayiklanmig beyaz balik etlerini bol suda haglayin. Baliklar stizerek ¢ikarin.

Patates ve havuglarin Uzerindeki kabuklari soyun. Cok kiguk pargalar halinde kesin.

Balik suyuna maydanozu koyun. 10 dakika kaynatin. Sonra suyu slizgegten gegirerek siiziin. Diger bltin
malzemeyi bu suya koyarak haglayin. Sebzeler yumusayinca, baliklari da atin, biraz daha kaynattiktan sonra
tencereyi atesten indirin.

Not: Yumurta sarilarinin ayri bir kabin i¢inde iyice ¢irpilip, sonra ¢orbaya ilave edilmesi gereklidir.
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