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BALIK CORBASI

Malzemesi:

1,5 kg. beyaz etli balik

2 adet blyuk boy sogan

1 demet taze sogan

2 adet yesil dolmalik biber
3 bardak balik suyu

4 dis sarimsak

10 cl. zeytinyag

3 ¢corba kagsiJi domates salcasi
1 litre su

1 corba kasigi baharat
tuz ve karabiber

Hazirlanisi:

Sogani, taze sogani, dolmalik biberi ve sarimsagi kizgin zeytinyaginda 5 dakika kavurun. Balik suyu ilave edip,
kaynatin. Domates salgasini, suyu ve yesillikleri ilave edin. Ayiklanmig balik etlerini buna ilave edin. Hepsini
birlikte 20-30 dakika kisik ateste pisirin. Tuz, karabiber ve kirmizi biber ile tadlandirin, hemen servis yapin.

Not: Balik corbaniza daha degisik sebzeler de ilave edebilirsiniz. Yaz veya kis aylarinda olsun, bu ¢orba igin
taze sebzelerden yararlanin.
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