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BALIK CORBASI

1 levrek

1 kuru sogan

1/2 ¢ay bardagi havug rendesi
1/2 ¢ay bardagi krema
1/2 caybardagi siviyag
2 kasik un

1 dis sarimsak

tuz

maydonoz

dereotu

limon

Temizlenmis levregi tencereye alalim 1.5 It. su ile kaynatalim 10 dk.bagka bir tencerede yag ile rendelenmis
sogani ,minik dogranmig sarimsak ve havuclar soteleyelim, ununu ekleyip balik suyunu stizddrelim igine.Cirpma
teli ile ¢irpalim topaklanmasin diye,10 dk. kadar kaynatalim.Kremasini,tuzunu ekleyelim.Baliklari kilgiklarindan
ayiralim,findik kadar parcalar halinde ¢orbaya katalim.Ince dogranmis maydonoz&dereotu ilave edip 1 limon
sikalim,kapatalim altini. Sicak olarak kaselere koyarak zerini stisleyip limon ve karabiber egliginde servis
yapalim.
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