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BALIK CORBASI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

250 gr. Karagtz baligi
100 gr. Un

100 gr tereyagi

200 gr havug

5 adet defne yapragi

1 corba kagig sirke

Yag un ile birlikte kavrulur, soguk su ile kivama gelene kadar agilir, kaynadiginda minik kipler halinde
dogradigimiz havug ve defne yapradi konulur. Havug pisene kadar kaynatmaya devam edilir. Diger yanda balik
temizlenip ¢ok kisik ateste biraz suyla haglanir, soguyan balik kilgiklarindan ayrilip, ister didiklenerek, ister kip
kUp dogranarak kaynayan gorbaya atilir ve kaynatmadan atesin alti kapatilip, ¢orbanin icinden defne yapraklari
clkartilarak demlenmeye birakilir.
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