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BALIK CORBASI (CEZAYIR)

1.5 kg karigik balik

500 gram bayat ekmek
7 dis sarimsak

1 sogan

1 patates

2 domates

1 sap kereviz

safran

1 tath kasigi kirmizi biber
2 ¢orba kagsigl domates konsantresi
1 defne yaprag

1 dal kekik

80 gr rendelenmis peynir
3 ¢corba kagsiJi sizma zeytinyadi
tuz ve biber

2 sandvic

sosu igin:

1 klicUk patates

1 ¢corba kasigi mayonez
1 cay kasigi Harissa,

1 corba kasigi zeytinyagi

Karisik balik pargalarinin kilgiklar ayiklanarak kusbasi blytkliginde dograyin. Bir tencereye halka halinde
kiyilmis sodan, kiyilmis sarimsak, kiigik dogranmis patatesi ve domatesi koyup, yagla birlikte disik 1siya koyun
Uzerine, tuz, biber, safran, kirmizi biber, domates konsantresi, defne yapragi, kekik ve kereviz yapragi
eklenerek yarim saat gevirerek pigirilir, siire sonunda sicak su ve balik parcalari eklenerek kaynamaya birakilir.
Kuguk bir kapta sos malzemesi 20 dakika pisirilerek hazir edilir (patates rendelenecek). Sandévig ekmekleri
kicUk kuplere kesilerek firinlanir. Gorba servis edilirken; Gzerine rende kasar ve sos en son ekmek kipleri
konur.
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