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BALIK CORBASI (BODRUM MUGLA)

Malzemeler

1 adet blylk mezgit
1 adet patates

1 adet havug

1 adet kereviz sapi
1 adet sogan

1 tatl kasidi tane karabiber
3 adet defneyapragi
1 limon suyu

1 kasik un

1 yumurta sarisi

3 kasik zeytinyadi
tuz

5 bardak su.

Yapiligi

Balik temizlenir, pullari ayiklanir, kilgidi ¢ikartilir iyice yikandiktan sonra bir tencereye koyulur. Sebzeler kiip
dogranarak tencereye atilir. Def neyap-ragi, tuz, karabiber ve su ilavesi ile haglanir. Pisme islemi tamamlaninca
balik tencereden alinir. Kalan sebzeler blenderden gegirilir. Balik ayiklanarak beyaz etleri ayrilir. Bagka bir
tencerede yag ile un hafif kavrulur. Igine pure haline getirilmis sebzeler bosaltilir. Ayiklanmig baliketleri de icine
atilir. Yumurta sarisi ile limon c¢irpilarak terbiye yapilir. Yapilan terbiye ¢orbaya ilave edilerek bir tagim daha
kaynatilir.

ML® Balik Corbasi icin tiklayin
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