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BALIK CORBASI (BALIK SUYUNDAN)

2000 gr. balik suyu (8 bardak)
65 gr.un

gr. zeytinyadi (3/4 kahve fincani)
3 yumurta sarisi

1 limon

1 kahve fincani su

Tuz

Bir tencereye, 3/4 kahve fincani zeytinyadi ve 1/4 kahve fincani un konur, 2 dakika kavrulur. 8 bardak balik
suyu, 1 tath kasigi tuz ilave edilir. 10 dakika kaynatilir. KlicUk bir kaba 3 yumurta sarisi; 1 blytk limon suyu ve 1
kahve fincani su konarak tel veya catalla 2 dakika kadar dévilir kaynayan ¢orbaya katilarak 1 dakika daha
ateste birakilmalidir.

ML® Uskumru Corbasi icin tiklayin
ML® Uskumru Corbasi (gorsel)
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