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BAL KABAKLI PASTA

Kabak tatlisi

2 pk. eti burgak biskdivi
2 kasik oda sicakliinda tereyagi
Kremasi icin;

1 It. st

5 yemek kasigi un

1 su bardagi toz seker
50 gr. tereyagi

Uzeri icin;

Ceviz

Targin

Kabak tatlis tarifi i¢in buraya tiklayin.

Hazirladiginiz kabak tatlisini bir catal yardimiyla ezin ya da rondodan gegirip pure haline getirin.

Bisklvileri oda sicakhginda olan tereyagi ile rondodan gegirip un haline getirin.

Kremayi hazirlamak i¢in; unu toz sekerle karistirip sttlini ilave edin ve ocakta muhallebi kivamini alana kadar
pisirin. Pistikten sonra bir ik dakika daha ocakta tutup altini kapatin. Tereyagini ekleyip karistirarak eritin.

Un haline gelmis biskuvileri kelepgeli bir kalibin tabanina yayip bastirarak sikistirin. Biskivilerin Gzerine kremayi
ve son olarak da balkabagi piresini koyup Uzerini dizeltin. Buzdolabinda soguyana kadar bekletip tatliy
kelepgeden ¢ikarip Uzerini cevizle sUsleyip servis yapin.
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