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BAL KABAKLI PASTA

https://www.elele.com.tr

2 adet sade pasta tabani

2 paket vanilyal pasta kremasi

500 gr haslanmig bal kabag!
Surupigin

150 ml su

3 yemek kagigi seker

Istege goére vanilya, badem aromasi

Surup icin su ve sekeri 5-10 dakika kisik ateste kaynatin. Soguyunca arzu ettiginiz aromay ekleyin. Bal
kabagini seker ilave etmeden 6nce ¢ok az su ile haglayin ve daha sonra sogutun. Vanilyall pasta kremasini
paket talimatina gore st ilave ederek mikserle ¢irpin. Krema ve bal kabagini istenilen lezzeti bulacak
miktarlarda karistirin. Sade pasta tabanlarini bltlin olarak kullanin veya istediginiz sekil ve biytiklikte kesin.
Kek tabaninin birine surup sirlp, hazirlanan bal kabakl kremayi da kalinca striin. Suruplanmis ikinci kati
yerlestirin ve tUm kek katlari bitene kadar ayni isleme devam edin. Pastanin digini veya sadece Ustinu krema ile
kaplayin. 1 saat buzlukta veya 2-3 saat buzdolabinda bekletin. Servis yapmadan arzu ederseniz farkli pasta
susleme malzemeleri de ilave edebilirsiniz.
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