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BALKABAKLI PASTA

125 gr margarin

1 bardak siviyag

1 bardak yogurt

1 avuc seker

1 paket kabartma tozu
750 gr balkabagi

1 bardak ceviz ici

1 cay bardagi bal

1 kasik toz fistik

Hamuru icin margarin, sivi yag, seker, yogurt ve kabartma tozu karistirilir ve un ile kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edilir. Biraz dinlendirilir. Kabak tatlisi robotta ¢ekilir ve cevizle karistirilir.
Hamurdan ceviz biyUkluginde parcalar alinir ve daire sekli verilir. Ortasina kabak tathli igten konur ve iki ucu
tepede birlestirilir. 180 derecede kizarana kadar pisirilir. Soguyunca tepedeki birlesme yerine, boydan boya
parmakla bal strdlir ve fistiga batirilir.
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