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Anadolujet Magazin

400 g balkabagi

1 su bardagi su

1 yumurta

4 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi zencefil
1 cay kasigi toz seker
Tuz

Karabiber

Bulamak Igin:

2 yumurta

1 gay bardag galeta unu

Kizartmak Igin:
Yeterince sivi yag

BAL KABAKLI LOKMALAR

Balkabagini suda haglayin ve stzin. Bir ¢atalla ezin, i¢ine yumurta, un, karbonat, zencefil, toz seker, tuz ve
karabiber ilave edip ele yapismayacak bir kivam elde edene kadar iyice yodurun. )

Ceviz blyukliginde pargalar koparip avucunuzun iginde yuvarlayarak toplar hazirlayin. Once ¢irpiimis
yumurtaya daha sonra galeta ununa bulayip sivi yagda kizartin.

Iki sekilde servis yapmaniz mimkun. Bal veya herhangi bir recelle ikram edebildiginiz gibi sarimsakl yogurtla da

servis yapabilirsiniz.
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