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BAL KABAKLI KURABIYE

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi

1 Tath Kagi§i toz haline getirilmig karanfil
250 gr pudra sekeri

60 grun

1 Tath Kagi§i targin

250 gr Toz badem

1 Tath Kagi§i arzu edilirse kakule

150 gr bal kabagi piresi

3 Damla limon

1 Cay Kasigi taze zencefil

3 Adet yumurta

1 Tath Kagi§i portakal kabugu rendesi

Yumurta aklarini bir fiske tuz ile kar haline gelene degin cirpin. Pudrasekerini, limon suyunu ekleyin. Karigsimdan
4 corba kasigini ayirin. Targin, kakule, zencefil ve karanfili ilave edip, bir-iki karigtirin. Sirasiyla bademi, kabak
puresini, portakal kabugu ve unu ekleyerek, hafif ele yapisan bir hamur elde edin. Hamuru streg filme sararak
30 dakika buzdolabinda bekletin. Dinlenen hamuru, istediginiz gekli vererek yagh kagit serili firin tepsisine
yerlestirin. Onceden 170 derecede isitiimis firnda, 10-15 dakika pigirin. llindiktan sonra servis yapin.
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