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BAL KABAKLI BAYRAM TATLISI

2 kg balkabagi (balkabagi puresi igin)
500 gr toz seker

300 gr un (tathinin tabani igin)

125 gr margarin

1 adet yumurta

1 tutam tuz

3 ¢corba kasiJi pudra sekeri

1 tath kasigdi sirke

200 ml soguk krema (kremasi icin)
Yarim su bardag pudra sekeri

1 paket vanilya

Oncelikle, taban hamuru igin tim malzemeyi yogurun. 20 dakika buzdolabinda bekletin. Var olan tart kalibinizi
yaglayin ve hamuru icine yerlegtirin. Bir ¢atal yardimiyla hamuru ¢esitli yerlerinden delin. Artan hamura
dilerseniz tarti stslemek i¢in minik formlar verin. 175 derecede dnceden isittiginiz firnda pigirin. Bu sirada bal
kabagdini kiicUk ki¢ik dograyin. Sekerle birlikte iyice yumusayincaya kadar pisirin. Kati plre kivaminda olsun.
Buzdolabindan ¢ikardiginiz kremayi mikserin gui¢li devrinde pudra sekeri ve vanilyayla beraber kati oluncaya
kadar ¢irpin. Kaliptan ¢ikardiginiz tarta kremayi sdriin, Gzerini sogumus bal kabagi plresiyle kaplayin.
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