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BAKLIYAT CORBASI

1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi piring

1 cay bardagi kuru fasulye
1 cay bardagi barbunya

1 cay bardagi mercimek

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 cay bardagi bulgur

1 adet prrasa

1 adet kereviz

1 adet havug

1 adet patates

1 adet sogan

1 demet maydanozun sapi
1 adet defne yapragi

2 su bardagi et suyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz

Karabiber

Nohut, fasulye ve barbunyayi aksamdan islatip. Ertesi giin bol su ile tencereye alin. Piring, bulgur, yesil ve
kirmizi, mercimek, pirasa, kereviz, havug, patates, sogan, maydanoz saplari ve defne yapradini koyup,
tencerenin, kapagini kapatin. Kisik ateste 30 dakika pigirin. Robottan gegirip, et suyu tuzunu ve karabiberini
ilave edin. Bir tagim daha kaynatin. Diger tarafta tavada 2 ¢orba kagidi tereyagdini eritin. Gorbanin Gzerine
gezdirip servis yapin.
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