B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BAKLAVA YUFKASINDAN KIYMALI BOREK

30 adet baklava yufkasi
600 gram kiyma

3 sogan

2 adet sivri biber

1 adet kirmizi dolmalik biber
Yarim demet maydanoz
4 corba kasigi tereyagi
Tuz

Karabiber

1 su bardag st

1 yumurta

Oncelikle sodanlari rendeleyip 1 corba kagigi tereyadinda 5 dakika kadar kavurun. Uzerine kiymayi ekleyip
kavurmaya devam edin. Daha sonra igine sivri biberi, kiyilmis maydanozu ve kirmizibiberi de ekleyip karigtirin,
Ocaktan alip igine tuz karabiber serpip sogumaya birakin. Firin tepsisine 15 adet baklavalik yufkayi yayin.
Uzerine kiymali harci serin. Kalan yufkalari da 4 parmak eninde kesip kenarlarina ¢erceve yapin. Tereyadini
eritip st ve yumurtayla birlikte ¢irpin Gzerine gezdirin. 200 derecedeki firinada Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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