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BAKLAVA YUFKASINDA SEBZELI VE SAKIZLI LEVREK

THY Skylife

100 gr levrek fileto

1 taze sogan

1 kabak

1 havug

2 yemek kasigi zeytinyagi
yarim demet maydanoz

1 damla sakiz

1 yaprak baklava yufkasi
tuz

karabiber

50 gr eritilmis tereyagi

Rendelenmis havug ve kabak, dogranmis taze sodan ve yarim demet maydanoz ile iki yemek kasigi
zeytinyaginda kavrulur. Tuz, karabiber ve dévilmis damla sakiz ilave edilerek pisirilip sogutulur. Sogumus
sebze harci, 100 gr dogranmig levrek fileto ile karigtirilir. Sakizli ve sebzeli levrek harci baklava yufkasina sarilip
firin tepsisine alinir. Uzerine fir¢a ile erimis tereyadi strtiliip, 180 derecede 15 dakika pisirilir.
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