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BAKLAVA YUFKASINDA RULO KOFTE

10 adet hazir baklava yufkasi
500 gr kéftelik kiyma

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Kekik

Kimyon

1 adet yumurta

Uzeri igin:

1 kase sivi yag ve su karisimi
1 adet yumurta sarisi

Susam

Corekotu

Kofte icin kiymayi karistirma kabina alin. Rendelenmis sodani, yumurtayi, tuzu ve baharatini ekleyip yogurun.
Dinlenmesi i¢in buzdolabinda yarim saat kadar bekletin.

Kofte harcini, rulo sekli verip énceden isitiimis firinda yaklasik yarim saat pisirin. Firindan ¢ikartip sogumasi igin
kenara alin.

1 adet baklava yufkasini diiz bir zemine yayip rulo kéfteyi sarin. Tim baklava yufkalarini, aralarini yag ve su
karigimi ile 1slatip bu sekilde koftenin etrafina sarin.

Uzerine yumurta sarisi siiriip gérekotu ve susam serpistirin.

Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda Uzeri iyice kizarana kadar 45-50 dakika kadar pisirin.

Sicak olarak servis yapin.
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