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BAKLAVA YUFKASINDA KAYIN MANTARLI SICAK
CERKEZ TAVUGU

THY Skylife

2 tavuk g6gsi

4 kayin mantari

1 yemek kasigi dévilmus ceviz

1 su barda@ rendelenmis ekmek igi
1 bardak st

50 gr tereyagi

tuz

biber

1 dis dévilmuls sarimsak

2 baklava yufkasi.

iki tavuk g6gsii haslanip sogutulur ve didiklenir. Tencerede dért dogranmig kayin mantari ve bir yemek kagigi
dévulmUs ceviz kavrulur; buna bayat ekmek igi ve sut ilave edilerek ¢irpma teliyle karigtinilir. Bir dis dévilmUs
sarimsak tuz, karabiber ve didiklenmis tavuk etleri katilarak, kaynatilir ve ocaktan alinarak sogumaya birakilir.
Iki yaprak baklava yufkasi tezgaha agcilir. Tereyagi ile yaglanip hazirlamis oldugumuz Cerkez tavugdu yufkaya
konup bohga seklinde sarilir. 180 derecede 15 dakika pigirilir.
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