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BAKLAVA YUFKASINDA CITIR PIDE

Refika Birgdl

8 adet Baklava Yufkasi

4 corba kasig Tereyad

8 corba kasig Rendelenmis Taze Kasar
Sucuk

Ince Biber

Sekiz adet baklava yufkasini Ust Uste koyun. Dort gorba kasidi tereyagdini eritip bir firgayla ilk yufkanin Ustiine
srin, digerlerini de defter sayfasi gibi art arda yerlestirin. Dikddrtgenin sagd ve sol kdselerinden ufak G¢genler
kesip blyUk parcanin sigara bdregi gibi rahat durtlmesini sadlayin. Hazir baklava yufkalari dikdértgen seklinde
olur. E@er yuvarlak bulabilirseniz 120'ser derecelik U¢ parcaya ayirip dev sigara bérekleri sarmalisiniz. Yufkalar
hazir oldugunda igine sekiz ¢orba kasigi rendelenmis taze kasar peyniri koyun. Firini 180 derecede hazirlayip
dev sigara boreginizi yerlegtirin. 10 dakika bu sekilde pigsin. Bagtan ve sondan 4 santim kalacak gekilde derin
bir yarik olusturun. Igine sucuk ve ince biberlerinizi koyun. Erittiginiz tereyagin kalanini bir firca yardimiyla
pidenin Ustlne slrin. 7-8 dakika daha peynir ve pidenizin Gsti kizarana kadar bekleyin. Bu mantikla istediginiz
sekilde pide yapabilirsiniz. icine yumurta kirabilir, kendi kavurmanizi, kiymanizi koyabilirsiniz. isterseniz deniz
drtnleri veya en tanidik gelen peynirle ¢gitir ¢itir yiyebilirsiniz.
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