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BAKLAVA YUFKASINDA BOREK

100 Gr Sana Klasik Kase
9 Adet Baklavalik yufka
3 Adet yumurta

150 gr kiyma

2 Adet Domates

4 Adet siri biber

1 Corba Kasigi salca

6 Adet kiirdan

Once sivi yagi kiiciik bir kaseye koyalim. Daha sonra biraz su ilave edip karigtiralim. Daha sonra yufkanini bir
tanesini serelim ve Uzerine sulandiriimig sivi yagdan serpistirelim ve ikinci yufkayi serip ayni islemi uygulayalim
3. yufkayada aynisini yapalim ve (zerine biraz kagar peyniri serpistirerek 5 ya da 6 parmak kalinhginda yarisini
katlayalim. Diger tarafida katliyarak pide seklini verelim. Késelerini kirdan ile tutturalim. yagl kasik serilmis firin
tepsisine yerlegtirelim. Geriye kalan 6 yufkayida ayni iglemi uygulayalim. Firnda kizartalim. Diger tarafta 1 biyik
kuru sogani tavaya dograyalim margarin ile kavuralim. Igine kiymayida ekleyip biraz daha kavuralim. Igine
salgasini koyup karigtiralim ve ocag kapatalim igine biberleri ve domatesleri katalim biraz karabiber tuz ile
karistiralim. Firinda kizaran pideleri ¢ikartalim ve ortalarini bir bigak ile yarip biraz agalim i¢ i¢e hazirladigimiz
kiymali harci koyup Uzerlerine birer tane yumurta kirip tekrar firina srelim yumurtalar pisene kadar tutarsak
yeterli olur.
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