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BAKLAVA (YAPRAK HAMURUNDAN)

MALZEMESI

Tepsiye 6 kat yetecek kadar yaprak hamuru
2 Su bardagi ¢ekilmis, ceviz

3 Kaslk erimis tereyagi ]
SURUBUNUN MALZEMESI

3 Su bardagi toz seker

3 Su bardagi su

Yarim limon suyu

YAPILISI

1 Mayali yaprak hamurunu hazirlayiniz.

2 Hamuru son defa 1 cm. kalinliginda agarak alti esit pargaya boliniz ve elle yuvarlak sekil veriniz.
3 Her parcayi ayri ayri 3 mm. kalinhiginda aginiz.

4 Agilan hamurun biyUklGgunde yaglanmig tepsiye bir hamuru muntazam yayiniz.

5 Uzerine firga ile tereyag stiriniz.

6 Ikinci ve G¢Uncu hamuru tekrar yagdliyarak Ustlste yayiniz.

7 Yaglanan U¢lnct hamurun Ustline gekilmis cevizi yayiniz.

8 Diger, 4. 5. ve 6. hamurlari da yagliyarak Ustlste seriniz.

9 Tepsiye ddsediginiz hamurlar diplerine kadar, kare veya baklava bigiminde kesiniz.

10 Orta 1sidaki firnda, pembelesinceye kadar pisiriniz.

11 Firindan ¢ikinca lzerine parlamasi i¢in yag surerek surup dékinuz.

12 Surubunun hazirhdi icin, U¢ bardak toz sekeri U¢ bardak su ile kaynatiniz, yarim limonun suyunu ilave ederek
koyulasinca atesten aliniz.

© lezzetler.com tarif n0:43715 « adi:BAKLAVA (yaprak hamurundan) « gdénderen:memo « indirme tarihi:23.04.2024 - 23:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/baklava-yaprak-hamurundan-vt33050
http://www.tcpdf.org

