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BAKLAVA (TURKMEN)

Ttrkmeneli TV

Malzemeler:

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

2 yumurta

2 yemek kasigi yogurt

1 cay kasigi kabartma tozu

1 yemek kasigdi limon suyu yada sirke

tuz

Alabildigi kadar un (kulak memesi kivaminda bir hamur olacak)

Hazirlanisi:

Sit+yumurta+yagd+yogurdu iyice karistirin sonra unu, kabartma tozunu ve tuzu ekleyip iyice yogurun. Ele
yapismayacak bir hamur olsun bezelere bolin Ustind unlayip kapatin 'z saat beklesin. Bezeleri teker teker
nisasta ile oklava yardimiyla acin iste simdi hamurumuz hazir... Baklava yapiminin geri kalani ¢ok basit agmis
oldugumuz yufkayi oklavaya bir taraftan sarip yutkanin Gzerine ¢ekilmis ceviz serpip oklavaya sarariz ve iki
taraftan hamuru bliizmeye baglarz ve o seklinde tepsiye siyirip parcalara bdleriz tGzerine kizgin margarin dékip
sicak firina veririz iyice kizardiktan sonra firindan alip Gzerine dékindz.
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