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Elif Korkmazel

4 su bardagi un

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardagi su

1 ¢cimdik tuz

Acmak igin:

1 paket nigasta

Iciigin:

Dovulmiig ceviz

Uzeri icin:

5 ¢orba kasigi margarin
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

BAKLAVA TATLISI

Hamur malzemelerini yogurup naylon torbaya koyun ve 30 dakika bekletin. Su ve sekeri kaynatarak serbeti
hazirlayin. Hamurdan ceviz blyutkliginde 30 parga koparin. Nisastayla tabak buyUkligtnde agin. Yufkalardan
5 tanesini aralarina nisasta serperek Ust tiste koyun ve tepsi biyukliginde agin, firn tepsisine yerlestirin.
Uzerine ceviz serpin. Malzeme bitene kadar bu islemi tekrarlayin. Baklavayi dilediginiz sekilde kesin, tzerine
eritilmis margarin gezdirin. 180 derece firinda pisirin, Gzerine soduk serbeti gezdirin.
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