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BAKLAVA

500 Gr Sana Hamurisi
0,5 Adet limon

1 Paket Baklavalik yufka
5 Su Bardagi su

1 Kg. toz seker

2 Su Bardagi ceviz igi

Serbet igin bir tencerede seker ve suyu kaynamaya birakin.Surup kivamina gelmek tizereyken yarim limonun
suyunu ilave edin.Bir tagim kaynayinca ocaktan alip sogumaya birakin.Margarini bir tavada eritin.Firga ile firin
tepsisini yaglayin.U¢ adet yufkayi yayin ve firgayla 3.yufkanin tzerini yaglayin.Uzerine 3 yufka daha alarak
yayma islemine devam edin.Yufkalarin yarisini bu sekilde tepsiye serin.Yufkalarin yarisini serince cevizleri
yufkalarin Gzerine bolca serpin ve iyice yayin.Geriye kalan yufkalarinizi ayni sekilde yaglama islemine devam
ederek cevizlerin Uizerine serin.Serme islemi bitince tepsinin kenarlarindan tasan yufkalar kesin.Ardindan
baklava bigiminde kesin.Artan margarini baklavanin tstline dékin ve énceden isitiimig 200 derece firinda 30-40
dakika pisirin.Baklavayi ¢ikarin. Sogumadan ilik serbeti Gzerine ddkiin.Bir slre dinlendirin.Cektikten sonra
servis yapin.
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