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BAKLAVA

4 su bardagi un

2 corba kasigi zeytinyagi
1 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardagi su

1 ¢cimdik tuz

1 paket nigsasta

250 gr. dévilmis ceviz
5 gorba kagsigi margarin
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Una zeytinyadi, yumurta, kabartma tozu, su ve tuz ekleyerek yogurun ve torbada 30 dakika bekletin. Suyla
sekeri kaynatip serbet yapin. Hamurdan 30 parga koparin. Tabak blyUkliginde agin. Besini, aralara nisasta
serperek Ust Uste koyun ve yine agin. Tepsiye koyup ceviz serpistirin. Malzeme bitene dek tekrarlayin. Dilimleyip
ustlne eritilmis margarin gezdirin. 180 derece firinda pisirin, Uzerine soguk serbeti gezdirin.
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